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「浜の夕陽漬」

夕陽のしずく

焼鮭の醤油漬の身を手でほぐしました。
鮭ごはんや鮭チャーハンに。

50ｇ入×２袋
注文
番号 ８０８ ５００円価格 (税抜)

10切入(１箱５切入×２箱組)

５切入（箱入）　

２切入（袋入）　

１切　

注文
番号 ８０６ 価格 3,200 円(税抜)

注文
番号 ８０４ 価格 1,600 円(税抜)

注文
番号 ８０３ 価格 ６００円 (税抜)

注文
番号 ８０２ 価格 ３００円 (税抜)

「外内島きゅうりからし漬」

５００円注文
番号 １３４ 価格

150ｇ

(税抜 )

とのじま

「花だいこん―さくら―」

４００円注文
番号 ６２４ (税抜 )価格

半割１本

第12回山形県
漬物品評会

東北漬物
協会賞
受賞

鶴
岡
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注文
番号 ４５０円４２８ 価格 (税抜)

160ｇ
「秘伝豆浅漬」「乾燥秘伝豆」

価格注文
番号

500ｇ

９６２ 1,000 円(税抜)

秘伝豆の美味しさがいつでも楽しめる
「乾燥豆」です。水で戻し、塩ゆでにして枝豆
のようにして食べたり、豆ごはんや煮豆など、
どのように食べても美味しい豆です。
茹でると約2倍の量になります。

を手軽に！を手軽に！
昆布もそのまま
食べられます
昆布もそのまま
食べられます

発売以来
大人気！

3,000 円
５kg
注文
番号 ９４９

6,000 円
10kg
注文
番号９５０ 価格

(税抜)

(税抜)

「 庄内米つや姫」

価格

2,550 円
５kg
注文
番号 ９５３

「庄内米はえぬき」

価格

5,100 円
10kg
注文
番号 ９５４ (税抜)価格

(税抜)

※
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■要冷蔵の商品は冷蔵クール便、要冷凍の商品は冷凍クール便にて発送いたします。
■常温便と冷蔵クール便の商品を一緒にご注文いただいた場合は冷蔵クール便に同梱包で発送いたします。
■冷凍クール便の商品は、常温便、冷蔵クール便の商品との同梱包はできません。
■冷凍クール便の商品と、常温便、冷蔵クール便の商品を一緒に送る場合は２個口となり、２個口分の送料がかかります。
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・日曜定休のため、ご注文、お問い合わせ、発送等の受付を休ませていただきます。
・詰合せの内容、パッケージのデザインが予告なく変わる場合がございます。

このカタログに記載してある商品価格はすべて税抜価格となります。写真は調理例・盛付例です。

醤油味で仕上げた青菜漬。あったかごはんにぴったりです。

刻み青菜、大根・人参を黄菊で彩った山形伝統の漬物です。

ブルーベリーを加えた大粒らっきょうの甘酢漬。

熟成仕立ての甘口みそ漬。

大根、胡瓜、人参の熟成みそ漬細切り仕立て。

紅花をあしらった梅シロップ仕立てのたくあん漬です。

きざんだ粕漬にからし粉を加えピリッとした味わいに。

山形県食品産業
協議会長賞

230g「青菜漬」
注文
番号 ６０４ ４５０円価格 (税抜)

210g「おみ漬」
注文
番号 ６１５ ４５０円価格 (税抜)

150g「出羽しぐれ」
注文
番号 ６７６ ４００円価格 (税抜)

「ブルーベリー楽京」
注文
番号 ６８３ ６００円

160g

価格 (税抜)

「紅花たくあん」半割１本
注文
番号 ６２８ ４００円価格 (税抜)

「寶みそ漬」150g
注文
番号 ６７１ ５００円

たから

価格 (税抜)

電話受付時間/AM9:00～PM5:00
※日曜日はお休みさせていただきます。 24時間受付

●郵便でのご注文 ●インターネットでのご注文

佐徳

●お電話でのご注文 ●ＦＡＸでのご注文

http://www.satoku.co.jp〒997-0001 山形県鶴岡市宝田2-9-79
　　　　　 株式会社佐徳 行

●ご注文書にご記入の上、弊社にお送りください。
　(切手不要の専用封筒が便利です)
●郵便事情などにより弊社へのご注文の到着が遅れ
　る場合がございます。お急ぎの場合は、お電話・
　FAX・インターネットでのご注文をおすすめします。

24時間受付
●インターネットからのご注文のみ、便利な
　クレジットカード決済がご利用できます。

一箇所送り、一個口につき、下記の配送料金がかかります。(平成30年２月改定) 

(税抜)クール便料金

●代金引換

●振込 ( 郵便局 )

代金引換手数料３００円 ( 税抜 )
初めてのお客様は代金引換でのお支払いをお願いしております。
(贈答の場合は振込となります )

郵便局かコンビニでお使いいただける払込票を商品に同封いたします。
商品到着後２週間以内にお支払いください。
ご贈答の場合は払込票を別送いたします。

(税抜)

北海道 東北 関東・信越 北陸・中部 関西 中国・四国 九州 沖縄
北海道 青森 秋田 岩手 宮城

山形 福島
群馬 栃木 山梨 茨城
千葉 埼玉 東京
神奈川 新潟 長野

富山 石川 福井 静岡
愛知 三重 岐阜  

大阪 京都 奈良 滋賀
兵庫 和歌山

島根 鳥取 山口 広島
岡山 愛媛 香川 高知
徳島

福岡 佐賀 長崎 熊本
大分 宮崎 鹿児島

沖縄

(税抜)(税抜) (税抜) (税抜) (税抜) (税抜)

●お届けのご指定日はご注文日の7日～10日以降からご指定いただけます。
●ご注文の混雑状況、交通事情等によりご希望に添えない場合がございます。
●特にご指定日の記載がない場合は最短でお届けさせていただきます。
●ご注文商品に期間限定品を含む場合は、その期間に合わせてお届けいたし
　ます。別送をご希望の方はお知らせください。(送料別負担 )

※お届けする納品書には上記の価格に消費税が加算された税込価格での記載になります。

「民田茄子からし漬」

注文
番号 ６ ５００円
（大）１７０ｇ

価格 (税抜) 注文
番号 ３ ３５０円
（小）１２０ｇ

価格 (税抜)

「粕漬詰合せ (袋入･大)」

白瓜のシャリッとした歯ざわりが抜群です。

注文
番号１０４ ６００円

170g「うり粕漬」

しまった肉質の胡瓜を丹念に漬込みました。

注文
番号１０３ ６００円

150g「胡瓜粕漬」

きざんだ粕漬を酒粕ごと一緒に食べられます。

170g「きざみ粕漬」
注文
番号１１５ ４５０円

330g(瓜、茄子、ふき、胡瓜)
注文
番号 １０６ 1,200 円価格 (税抜)

価格

価格

価格

「粕漬詰合せ (袋入･小)」
180g(瓜、茄子、ふき、胡瓜)
注文
番号 １０２ ７００円価格 (税抜)

(税抜)

(税抜)

(税抜)

注文
番号 ５０４ ５００円

注文
番号 ４６５ ６００円

和がらし粉、砂糖、塩でさっぱりと仕立てた胡瓜の浅漬。
佐徳のロングセラー商品。大変人気の一品です。

５本入
「からし胡瓜」

３本入

「赤かぶ漬」
270ｇ

元祖本造りならではの天然の
紅色、パリパリとした歯ざわり。
当社秘伝の甘酢による本場の
味です。

注文
番号 ４６４ ４００円

価格

価格

価格

(税抜)

(税抜)

(税抜)

受賞

山形県食品産業
協議会長賞

受賞

山形県
議会議長賞肉厚の国産原木しいたけのあまから醤油漬。

100g「しいたけ丸漬」
注文
番号 ６９７ ６００円価格 (税抜)

注文
番号 ４５８ ６００円

「梅酒なす」
170ｇ

価格 (税抜)

採れたて新鮮な鶴岡産丸小
茄子を酒粕で仕込み、梅酒
仕立てにいたしました。芳醇
な梅酒の香りをお楽しみくだ
さい。

民田茄子からし漬の元祖として、
純からし粉だけの風味を守り続け
ています。独特の歯ざわりとピリッ
とした辛みを、茄子に含まれた漬
け汁のまろやかさがいっそう引き
立てます。

150ｇ「からし粕漬」
注文
番号 １１１ ４５０円価格 (税抜)

(税抜)
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